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>pistacho de Bronte (Sicilia), zest de limón

>pesto de albahaca y menta

>ricotta espinacas parmigiano reggiano

>boletus y trufa

>pera y gorgonzola

>4 quesos

>calabaza

>jamón y queso

>zest de limón y naranja

>speck y gorgonzola

>patata, perejil, ajo y balsámico de Modena

>nueces y gorgonzola

>berenjenas y queso curado de oveja

>berenjenas, parmigiano reggiano y salsa de tomate

>queso curado de oveja y pimienta negra

>carne mixta

pasta fresca pasta fresca rellena
ingredientes principales:

semola de trigo duro

huevos

agua

ingredientes base del relleno:

ricotta fresca
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pasta fresca
ingredientes principales:

semola de trigo duro

huevos

agua

pasta fresca rellena

lasagna

cannelloni
ingredientes para el relleno:

bechamel

carne mixta

verduras

rótolo
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pasta fresca tagliatelle

gnocchi
de patata

pappardelle

casarecce

>spaghetti

>tallarines

>tagliatelle

>pappardelle

>caserecce

>gnocchi de patata
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delicatessen de Italiavinos de Italia:
-tinto

-blanco

-rosado

-burbujas
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delicatessen de Italia
quesos de Italia:
-parmigiano reggiano

-pecorino romano

-ricotta

-mozzarella de bufala

-burrata

-gorgonzola dop

-taleggio dop


